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GASTON ACURIO

Uno de los chefs mas destacados del mundo. Embajador de las industrias creativas de Perd,

logrando posicionar a la gastronomia peruana a nivel global

Célebre Chef, autor y empresario

Ha abierto mas de 34 restaurantes en 11 paises alrededor del mundo

Su restaurante Astrid & Gaston es considerado el mejor de América Latina

Creador del Festival Gastronémico Mistura, uno de los mas importantes del mundo
Galardonado con el Global Gastronomy Award 2013 por el principe Carlos de Suecia

El célebre Chef, autor y empresario Gaston Acurio es ampliamente reconocido como el



principal exponente de la gastronomia peruana, uno de los personajes mas auténticos del

mundo empresarial.

Desde la inauguracion de su restaurante Astrid y Gastén en 1994, Gaston Acurio ha abierto
34 restaurantes en 11 paises, cada uno dedicado a una diferente especialidad de la comida

peruana.

En 2003 publicé su libro titulado "Perd: una aventura culinaria" y lanzé su programa de
televisién por cable "Aventura Culinaria”, ambos logrando gran éxito internacional. En 2005
fue nombrado Empresario del Afio por la revista de negocios AméricaEconomia vy

Embajador de Buena Voluntad por la UNICEF.

En 2006 fue invitado por la Universidad del Pacifico (Lima, Peru) para dictar el discurso de
clausura del afio académico, compartiendo su vision de convertir la gastronomia peruana
en una punta de lanza del valor agregado y la promocion del pais; el discurso se convirtio

rapidamente en un fendmeno viral.

En 2007 fundo el Instituto de Cocina Pachacutec y la Sociedad Peruana de Gastronomia,
reuniendo a la comunidad gastronémica local para promocionar al pais a través de su
cocina, insumos y destinos turisticos. En 2008 cre6 la Feria Gastrondmica Mistura,
actualmente una de las mas importantes del mundo, recibiendo cada afno a mas de

500.000 comensales.

En 2013 recibidé el Global Gastronomy Award de manos del principe Carlos Felipe de
Suecia por "liderar un movimiento que ha hecho de la cocina un espacio de integracion y
desarrollo", Restaurant Magazine nombré a Astrid & Gaston como el mejor restaurante de
América latina, y el ranking gastronomico mas importante del mundo lo recibi6 en la
posicion numero 14, otorgandole ademas el premio por escalar la mayor cantidad de

posiciones en un ano.

Gaston Acurio es un conferencista altamente inspirador, divertido y con muchas historias
que contar, prueba que el cielo es el limite cuando existe un propdsito y un equipo

motivado. Su historia representa uno de los casos de éxito mas fascinantes en el mundo.



TEMAS

Liderazgo
Gastronomia

Emprendimiento

Trabajo en equipo

Innovacién y creatividad

CONDICIONES

o Viaja desde: Lima, Peru
¢ Tarifa Internacional: Mas de USD 60.000

*Nota:

Los rangos de tarifas establecidos estdn publicados a manera de referencia. Si un
conferencista tiene un rango de tarifa establecido entre USD 10.000 a USD 20.000, indica
que su tarifa es un valor que se encuentra dentro de ese rango. Las tarifas de los
conferencistas estan sujetas a cambios sin previo aviso y varian en funcion de factores
como disponibilidad del conferencista, oferta y demanda, formato, duracion y lugar del
evento, entre otros. Por favor contactenos con los detalles y requisitos especificos de su

evento, y le proporcionaremos una cotizacion formal.
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